DGES Diregao-Geral do Ensino Superior
CIENCIA, TECNOLOGIA E ENSINO SUPERIOR

Parecer Despacho

Concordo. Concordo.

A consideracdo superior. A Diretora-Geral do Ensino Superior,

A Diretora de Servigcos de Suporte a Rede do Maria da Conceigdo Saraiva da Silva Costa Bento

Ensino Superior
Inés Vasques Branco

Registo de alteracdes de elementos caracterizadores de um ciclo de estudos

(artigos 75.2 a 80.2 do Regime juridico dos graus e diplomas do ensino superior - RJGDES)

Foi recebido a 15/03/2022, ao abrigo da alinea b) do artigo 76.2-B do RIGDES, o seguinte
requerimento de registo da alteracdo (ID-1703):

* Registo na DGES: R/A-Cr 62/2015, de 17/06/2015
® L095: Licenciatura - 12 ciclo em Gastronomia

¢ 3062;3061;7210;3065: Instituto Politécnico de Coimbra - Escola Superior de Educac¢do de
Coimbra; Instituto Politécnico de Coimbra - Escola Superior Agraria de Coimbra; Instituto
Politécnico de Coimbra - Escola Superior de Tecnologia da Saude de Coimbra; Instituto Politécnico
de Coimbra - Escola Superior de Tecnologia e Gestao de Oliveira do Hospital

Com a seguinte situagdo de acreditagao:

e PERA/2021/1400351, publicada em 16/02/2022, vélida por 2 anos

O processo registou as seguintes interagdes:
¢ 16-03-2022: Pedido de elementos

¢ 16-03-2022: Rececdo de elementos

Analise técnica e proposta de decisdo

A alteragdo enquadra-se no dmbito na alinea b) do n.2 1 do artigo 76.2-B do RIGDES, tendo obtido a
concordancia da A3ES.

Ao abrigo do disposto nos artigos 75.2 a 80.2 do RIGDES, propde-se o registo da alteracdao, com os
seguintes dados:

e Numero do registo da alteragdo: R/A-Cr 62/2015/AL01
¢ Data da decisdo: Data do despacho.

 Elementos caracterizadores que se juntam em anexo.

A instituicdo de ensino superior deve proceder a publicacdo da alteracdo na 2.2 série do Diario da
Republica, mencionando expressamente:

Av.Duque D'Avila, 137  1069-016 LISBOA  PORTUGAL
213126000 213126041 www.dges.gov.pt

DSSRES Direcio de Servicos de Suporte a Rede do Ensino Superior



a) As referéncias da publicacdo em Diario da Republica da caracterizagdo do ciclo de estudos
anterior a alteracdo agora registada;

b) O nimero e data do registo de alteragdo acima indicada.

Lisboa, 16/03/2022

Tiago Pereira



1.

ANEXO

Instituicdo de ensino: Instituto Politécnico de Coimbra - Escola Superior de Educacdo de Coimbra;

Instituto Politécnico de Coimbra - Escola Superior Agrdria de Coimbra; Instituto Politécnico de

Coimbra - Escola Superior de Tecnologia da Saude de Coimbra; Instituto Politécnico de Coimbra -

Escola Superior de Tecnologia e Gestao de Oliveira do Hospital (3062;3061;7210;3065)
2. Tipo de curso: Licenciatura - 12 ciclo
3. Denominagao: Gastronomia
4. Grau ou diploma: Licenciado
5. Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia de créditos, necessario a
obtencdo do grau ou diploma: 180 créditos ECTS
6. OpcOes, ramos, dreas de especializacdo, especialidades ou outras formas de organizacao da
estrutura curricular: Ndo aplicavel
7. Estrutura curricular:
QUADRO N.21
Areas cientificas Sigla Créditos
Obrigatodrios | Opcionais

Turismo e Lazer TUR 69,0

Hotelaria e Restauragdo HR 61,0

Industria Alimentar 1A 47,0

Agricultura AGR 3,0

Subtotal 180,0
Total 180,0

8. Observagoes:



Plano de estudos:

QUADRO N.2 2
Unidade curricular Area Ano Organizagdo do ano Horas de trabalho Créditos | ObservacGes
(1) cientifica curricular curricular Total Contacto (7) (8)
() (3) (4) (5) (6)
T TP PL TC E oT Horas totais de
contacto

Microbiologia e Seguranca Alimentar IA 1. 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Quimica Alimentar e Gastronomia Molecular 1A 1.2 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Técnicas de Cozinha HR 1.0 1.2 Semestre 112,0 30,0 | 48,0 78,0 4,0 Obrigatdria
Técnicas de Padaria HR o 1.2 Semestre 112,0 30,0 48,0 78,0 4,0 Obrigatodria
Técnicas de Pastelaria HR 1.2 1.2 Semestre 112,0 30,0 48,0 78,0 4,0 Obrigatodria
Produgdes Agropecuarias AGR 1.2 1.2 Semestre 84,0 24,0 12,0 36,0 3,0 Obrigatoria
Capital Humano na Inddstria Turistica TUR 2 1.2 Semestre 84,0 24,0 12,0 36,0 3,0 Obrigatdria
Hoteleira
Metodologias de Investigagdo em TUR 1.0 2.2 Semestre 168,0 40,0 | 12,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Gastronomia e Turismo
Cultura Gastrondmica na Europa TUR 1.2 2.2 Semestre 168,0 | 12,0 40,0 52,0 6,0 Obrigatodria
Cultura Gastronémica em Portugal TUR 1.2 2.2 Semestre 168,0 | 12,0 40,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Nutrigdo 1A 1.2 2.2 Semestre 168,0 36,0 12,0 48,0 6,0 Obrigatdria
Métodos Quantitativos Aplicados a TUR 2 2.2 Semestre 84,0 24,0 | 12,0 36,0 3,0 Obrigatoria
Gastronomia e Turismo
Conservagdo e Transformagdo de Produtos 1A 1.2 2.2 Semestre 84,0 24,0 12,0 36,0 3,0 Obrigatdria
Agropecuarios
Cultura Gastronémica em Africa TUR 2.2 1.2 Semestre 168,0 | 12,0 40,0 52,0 6,0 Obrigatodria
Controlo de Custos TUR 2.2 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatodria
Analises Fisico-Quimicas de Alimentos 1A .2 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatoria
Cozinha da Europa HR 2.0 1.2 Semestre 112,0 20,0 58,0 78,0 4,0 Obrigatdria
Cozinha de Portugal HR e 1.2 Semestre 112,0 20,0 58,0 78,0 4,0 Obrigatoria
Captura, Produgdo, Transformagdo e IA 2 1.2 Semestre 112,0 40,0 38,0 78,0 4,0 Obrigatoria
Conservagdo do Pescado
Marketing Aplicado TUR o 2.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatodria
Cultura Gastrondmica na América e Asia TUR 2 2.2 Semestre 168,0 | 12,0 40,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Cozinha Africana HR 2.2 2.2 Semestre 112,0 20,0 | 58,0 78,0 4,0 Obrigatoria
Cozinha Oriental e Americana HR 2.2 2.2 Semestre 112,0 20,0 58,0 78,0 4,0 Obrigatoria




Unidade curricular Area Ano Organizagdo do ano Horas de trabalho Créditos | Observagdes
(1) cientifica curricular curricular Total Contacto (7) (8)
(2) (3) (4) (5) (6)
TP PL TC | S E oT Horas totais de
contacto

Andlise Sensorial 1A 2.2 2.2 Semestre 112,0 40,0 38,0 78,0 4,0 Obrigatéria
Coaching, Lideranga e Desempenho de TUR 2.2 2.2 Semestre 84,0 24,0 12,0 36,0 3,0 Obrigatoria
Equipas
Organizagdo de Eventos e Protocolo TUR 2 2.2 Semestre 84,0 24,0 12,0 36,0 3,0 Obrigatoria
Gestdo de Empreendimentos Turisticos e TUR 3.9 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Gastronémicos
Turismo Gastrondmico TUR o 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatodria
Bebidas - Origens e Processos de Produgdo 1A 3.2 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatdria
Enogastronomia 1A e 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatoria
Engenharia de Menus HR o 1.2 Semestre 168,0 40,0 12,0 52,0 6,0 Obrigatoria
Planeamento Estratégico de Projetos TUR 3.2 2.2 Semestre 84,0 24,0 12,0 36,0 3,0 Obrigatoria
Gastronémicos
Estagio/ Projeto Gastronémico HR 3.9 2.2 Semestre 756,0 150,0 500,0 | 106,0 756,0 27,0 Obrigatdria




